FERMENTERIA

Ristorante artigianale
in Bassano del Grappa

tutto fatto in casa con prodotti bio 8 km O


https://www.fermenteria.it/wp-content/uploads/2023/10/CARTA-VINO.pdf

Ciao, mi chiamo ,
sono cuoco e imprenditore, e da sempre ho un’unica missione:
far star bene le persone attraverso il cibo e I’ accoglienza.
Dopo anni di esperienza nei ristoranti e hotel piu prestigiosi,
in Italia e all’estero, nel 2017 ho scelto di fondare ,

un ristorante che riflette la mia visione: una cucina , haturale,
e genuina, dove ogni scelta nasce dall’ascolto delle persone.
La e la mia casa da quando avevo 14 anni.

Ho lavorato in grandi brigate, in ristoranti di chef stellati e
hotel di lusso. In Australia ho scoperto il valore della contaminazione
culturale, portandolo con me come ingrediente prezioso.

In ogni esperienza ho cercato stimoli nuovi, imparando ogni giorno

qualcosa in
Fermenteria e la risposta concreta ad una necessita crescente:
un luogo dove ogni piatto nasce da zero, con cura artigianale e
profondo rispetto per le materie prime.
Pasta fresca, sfoglie, gnocchi, fermentazioni...
qui il tempo non si accelera: si
Negli ultimi anni, parlando con clienti, amici e colleghi,
ho capito quanto fosse importante offrire un’esperienza inclusiva
e rispettosa delle scelte e dei bisogni di ognuno.

Cosi tutto il menu e disponibile e i piatti e
vegetariani sono proposti come parte integrante della nostra cucina.
Perché stare bene si puo fare con gusto!

E tra poco, accanto alla nostra cucina, nascera anche una

artigianale prodotta in casa: viva, sincera, fatta con le stesse mani e
la stessa attenzione che dedichiamo ai piatti.
Un altro passo in avanti per garantire con trasparenza la vera
qualita .
Se anche tu senti il bisogno di un’esperienza autentica e
, ti invito a rallentare con noi.

Buon proseguimento,

Nicola
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da bere

Vino
al calice\bottiglia Birre
In bottiglia

Acgqua e soft
drink

Coperto e 270gr di pane al lievito padre fatto in casa € 3,00
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Ideale per la
condivisione

se condivisi in 2 persone si prestano
ad essere un antipasto

L’ originale dal 2017
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Pasta & Co.

pasta fresca all’uovo
fatta in casa

Gli originali dal 2017

Piatto della tradizione veneta
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Scelta vegetale

piatto unico

a tutta verdura
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Dessert

fatti a mano

L’originale dal 2017

Se gradisci una pallina dei nostri gelati o sorbetti
fatti in casa, chiedi al personale i gusti disponibili
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